La campina andaluza

Los montes ondulados de la campifia

acompafian al Guadalquivir en su sinuoso El cultivo del olivar
transcurrir por el centro de Andalucia. tradicional es el origen de
Son tierras profundas y ricas en arcilla, nuestro milenario
auténticos depdsitos de agua gigantescos Aceite de Oliva Virgen Extra

que hacen posible el milagro del cultivo
del olivar de secano.

El origen del olivo picual. El terrenoy el clima
son los idéneos para el cultivo de esta variedad
tnica. Aqui nacié y aqui es donde se

desarrolla en todo su esplendor.
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Aceite de Oliva
Virgen Extra
Ecologico
Cosecha
Temprana

Aceite de oliva virgen
extra de agricultura
ecoldgica. Variedad

Picual.

Destaca por una mayor
presencia de Vitamina E
natural, superior a la de otros
aceites de oliva virgen extra.
Primera molienda y extraccion
en frio. El aceite de oliva mas
sostenible.

PRIMERA

MOLIENDA

Aceite de Oliva
Virgen Extra
Cosecha Muy
Temprana

Aceite de oliva virgen
extra de cosecha muy
temprana. Verde intenso,
auténtico zumo de
aceitunas.

Elaborado con aceitunas sanas
y verdes recogidas
directamente de la copa del
arbol. La opcion de los amantes
del aceite fresco.
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Aceite de Oliva
Virgen Extra
Sin filtrar

Aceite de oliva virgen
extra sin filtrar

Denso y de sabor
intenso. Variedad Picual.
Para consumo preferentemente
en crudo.

Muy recomendado para platos
de caza,

guisos y ensaladas.
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Aceite de Oliva
Virgen Extra
Maduro

Aceite de oliva virgen
extra maduro.

Elaborado con aceitunas de la
variedad picual

a finales de noviembre y
primeros dias de

diciembre.
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FORMATOS PARA TODAS LAS CATEGORIAS

MATALAHUVA
MONTALBAN

Variedad autdctona

HOJA DE
OLIVO

Polifenoles para

tu salud Seleccionaday

conservada por Miluma
Nuestros campos ecoldgicos
de campifia de secano le
otorgan niveles organolépticos
excepcionales.

Multiples aplicaciones
medicinales y culinarias.

Recolectada en su
punto éptimo de
madurez en nuestros
e eco oot olivares ecoldgicos de

Agrioultura UE campifia de secano.
Entre sus polifenoles destaca

x> 1:** la oleuropeina, principal
o responsable del sabor
- amargo y de sus efectos
% w beneficiosos para la salud.
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#WMilumaEsSalud

CEREALES Y
LEGUMBRES

Trigo duro Canciller
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Garbanzo lechoso de
Canete de las Torres

Semillas seleccionadas en nuestros
campos de ensayo a partir de variedades
autdctonasy conservadas en nuestras

instalaciones.
Investigacion y desarrollo en colaboraciéon con
institutos y centros universitarios.
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